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Un lieu dedié a la joie

Baccarat et Alain Ducasse reinventent ensemble I'historique Maison Bacca-
rat a Paris 16e pour la transformer en un lieu dexpériences, de moments de
vies et de rencontres inattendues ou se croisent lart et lartisanat. Residence
ephémere des artistes invités ici depuis des generations, la maison perpetue
cette histoire et accueile des ceuvres contemporaines exposees par Bac-
carat. Elles resonnent vigoureusement avec la vision dAlain Ducasse pour cet
espace. Il lenvisage comme une aire de jeux savoureux.

“Je veux transmettre un univers de création, de re-création, de récreéa-
tion”, précise-t-i. Maggie Henriquez, Directrice générale de Baccarat sen-
thousiasme de cette colaboration. “Reéinventer la Maison Baccarat Paris
16° avec Alain Ducasse, génie créatif, visionnaire et ambassadeur incon-
testé de la gastronomie francaise, est une grande joie. Ensemble, nous
invitons les gens a venir golGter chaque instant de la vie, dans cette mai-
son ou 'on peut se réjouir dexpeériences inédites tout au long de la journée”

“La célebration, ce sont ces moments
de partage qui fetent la vie. ”

MAGGIE HENRIQUEZ
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LA MAISON

qui a lart du gott

Pour la reocuverture de cet hotel particulier
mythique a Paris, le Chef et son equipe sins-
tallent, inspirées par la rencontre avec Bacca-
rat. Maggie Henriqguez et Alain Ducasse ont la
volonte commune dexplorer de nouveaux ter-
ritoires, doeuvrer pour faire battre le coeur de
la maison de facon heureuse et inattendue. Le
chef traduit cette vision novatrice par le besoin
de construire des ponts indicibles entre lart et
la. cuisine. Cette proposition fait echo a la phi-
losophie de Baccarat et sera honoree grace a
plusieurs bars et restaurants dont louverture
seétale entre mi-septembore 2024 et le premier
semestre 2025.

Le restaurant Alain Ducasse Baccarat devoie a
partir de mi-septembre une cuisine pensee par
Alain Ducasse, Christophe Saintagne et Robin
Schroeder, une cuisine transgenerationnelle

concue pour provoguer limaginaire. Sous un ciel
de pluie de cristal, le dejeuner et le diner sont
presentes de maniere deconstruite pour mieux
interpeler le gourmet. “Aujourd’hui, nous ajou-
tons a lidée du restaurant responsable, celle
du rire et de la décontraction”, clament Alain
Ducasse et Christophe Saintagne. Avec Robin
Schroeder, ils creent un espace ou la sponta-
neite est reine, ou les cuisiniers servent le ris de
veau en sale directement depuis la poéle de
cuisson, ou le mangeur est acteur de son repas.

La liberte et la spontaneite guident egalement
lexperience imagnee au Bar Midi-Minuit. Les
créations avec ou sans alcool de la mixologiste
Margot Lecarpentier sont a deguster de midi a
minuit entre le the, le champagne et les patisse-
ries qui sont aussi du domaine du possible dans
ce bar voulu comme un lieu de rendez-vous.
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“Lart de la joie réside dans la décision
de se rendre perméable au monde
pour sen émerveiller. ”

ALAIN DUCASSE
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LA MAISON

qui a le gott de art

Maison des artistes par excelence, 'nétel par-
ticulier du 11 place des Etats-Unis, investi par
Baccarat en 2003, a abrite les plus belles fétes
de lavant-garde culturele dans les annees 1920.
Fidele a cet héritage, Baccarat celebre sa reou-
verture en invitant ses hotes a venir y vivre tous
les jours, au milieu doeuvres profondement inspi-
rées par le travail du cristal.

Des lentree, lartiste transformiste Harry Nuriev
réinterprete les savoir-faire des maitres-verriers
sous forme de gravures dans la pierre de talle.
Des le mois doctobre, il installe, dans le vestioule,
des chefs-doeuvre de la colection patrimoniale
de Baccarat dans des réfrigerateurs, comme
pour en conserver ADN. A gquelgues pas de I,
une chapelle de lumiere, ceuvre immersive du
vitralliste MOF Pierre Tatin, fait entrer les spec-
tateurs dans le coeur de la matiere de Baccarat
et les guide vers le jardin concu par Jéerémie Attali
(ouverture préevue en 2025). Piece maitresse de
lae maison, elle en fera une destination ou lon vient
jouir de la vie telle quelle est. Au pied de lesca-
lier dhonneur, le Vase Monumental imagine par le
designer Marcel Wanders ilumine le décor de ses
reflets, un décor ponctue des sculptures tout
aussi monuMmentales de Jean-Guilaume Mathiaut
dont les pieces en chéne brut résonnent avec
le lustre Tuzla, compose de 157 lumieres et de
9000 pampiles de cristal gui iluminent lescalier
principal. Avant de le gravir, le visiteur simaginera
passer un moment avec les maitres verriers en
franchissant le pas de la boutique dont la sceé-
nographie de Philippe Nigro rend hommage a la
manufacture Baccarat. Enfin, a letage, dans la
cave de degustation, on peut savourer les vins
sélectionnés par Bernard Neveu, chef sommelier
du Groupe Ducasse, tout en admirant lceuvre
dun maitre. Un dais ilustre les quatre éléments,
lEau, la Terre, IAir et le Feu, indispensables a la
création alchimigue du cristal. Sobrement inti-
tulée “Alchimie’, loeuvre est signée du peintre
Gérard Garouste.

“La Maison Baccarat Paris 16° est une maison
delumiere. Sic’était une personne,je dirais delle
guelle est audacieuse, gaie et enchanteresse.
Nous avons donc créé un collectif d’artistes
qui partagent avec elle cette pulsion naturelle”,
raconte Maggie Henriguez. Fideles a cette idee,
Baccarat et Alain Ducasse invitent des artistes,
uN soir par Mois dans lemblématique salle de lal
Au menu, concert, conversations, conféerences,
performances et signatures pour explorer la lit-
térature, la mode, la musique, les arts de vivre, le
theéatre.. Une programmation culturelle gui rede-
finit les saisons.

En dehors de ces moments culturels, Alain
Ducasse recoit dans la salle de lbal comme chez
lui. Les privatisations permettent deélalborer un
menu sur mesure, ou les mets, les vins et les
cocktails transcendent les conventions, comme
pour chague expérience proposee dans la Mai-
son Baccarat — Place des Etats-Unis, Paris.
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Informations pratiques

L

DUCASSE BACCARAT Alain Ducasse
BACCARAT
DUCASSE BACCARAT ALAIN DUCASSE BACCARAT
11 place des Etats-Unis 75116 Paris Ouvert tous les jours
0184751315 au déjeuner et au diner
contact.baccarat Menu déjeuner 90€
@ducasse-paris.com Menu diner 240€

DUCASSE-BACCARAT-PARIS.COM

Contacts presse

DUCASSE PARIS

Emmanuelle Perrier

DIRECTEUR DES RELATIONS EXTERIEURES

presse@ducasse-pariscom

BACCARAT

Caroline de Laurens

DIRECTRICE RELATIONS PRESSE ET PUBLIQUES

carolinedelaurens@baccaratfr

1Y
Midi-Minuit

BAR & RESTAURANT

BAR RESTAURANT
MIDI MINUIT

Ouvert tous les jours



